
PRESS RELEASE

報 道 関 係 各 位

ロワジールホテル 那覇（所在地：沖縄県那覇市、総支配人：藤井　幸）は、5月 3日（木）～ 7月 6
日（金）、1階 オールデイダイニング フォンテーヌで極上のハンバーグが食べ放題の「プレミアムハン
バーグフェア」を開催いたします。
　ランチタイムは、曜日ごとに替わる Best Dish に「イベリコ豚のハンバーガー」「ロコモコ」「煮込み
ハンバーグ」をご用意。ディナータイムでは、石垣牛を使用したジューシーで贅沢なハンバーグをグ
リルから焼き立てで提供いたします。
　定番の鉄板焼きステーキやケバブなどのお肉料理の他に、お魚料理、サラダ、日替わりパスタ、種
類豊富なスイーツコーナーまでたっぷりとお楽しみいただけます。
　さらに、ゴールデンウィーク期間にはお子様と一緒に楽しめるアイシングクッキー体験やバルーン
アートのプレゼント、母の日・父の日には、スペシャルDish に加えお母様・お父様への特典付き。
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※写真は一部イメージです



1 階 オールデイダイニング　フォンテーヌ

『BEST DISH FOR YOU! プレミアムハンバーグフェア』
■開  催  日　2018年 5月 3日（木）～7月 6日（金）
■開催時間　ランチタイム　　11：30～ 14：30
　　　　　　ディナータイム　18：00～ 21：00
■料　　金　ランチタイム　　大人　2,400円　　子供　1,000円　　幼児　無料
　　　　　　ディナータイム　大人　3,800円　　子供　1,500円　　幼児　無料
※ゴールデンウィーク（5月 3日～ 5月 6日）・母の日（5月 12日～ 13日）・父の日（6月 16日～ 17日）
　は、スペシャルビュッフェを開催いたします。

『BEST DISH FOR YOU! プレミアムハンバーグフェア

　～ゴールデンウィークスペシャルビュッフェ～』
■開  催  日　2018年 5月 3日（木）～5月 6日（日）
■開催時間　ランチタイム　　一部／11：15～ 12：45　二部／ 13：00～ 14：30　※各 90分制
　　　　　　ディナータイム　一部／17：45～ 19：45　二部／ 20：00～ 22：00　※各 120分制
■料　　金　ランチタイム　　大人　2,600円　　子供　1,000円　　幼児　無料
　　　　　　ディナータイム　大人　4,100円　　子供　1,500円　　幼児　無料
■特　　典　アイシングクッキー体験・お子様へバルーンアートのプレゼント

『BEST DISH FOR YOU! プレミアムハンバーグフェア～母の日スペシャルビュッフェ～』
■開  催  日　2018年 5月 12日（土）～5月 13日（日）
■開催時間　ランチタイム　　一部／11：15～ 12：45　二部／ 13：00～ 14：30　※各 90分制
　　　　　　ディナータイム　一部／17：45～ 19：45　二部／ 20：00～ 22：00　※各 120分制
■料　　金　ランチタイム　　大人　2,600円　　子供　1,000円　　幼児　無料
　　　　　　ディナータイム　大人　4,100円　　子供　1,500円　　幼児　無料
■特　　典　ご来店のお母様へ、ホテル 1階西町のパン屋ブレ・ド・オール特製の『バタール 1本』
　　　　　　をプレゼント（数量限定）

『BEST DISH FOR YOU! プレミアムハンバーグフェア～父の日スペシャルビュッフェ～』
■開  催  日　2018年 6月 16日（土）～6月 17日（日）
■開催時間　ランチタイム　　一部／11：15～ 12：45　二部／ 13：00～ 14：30　※各 90分制
　　　　　　ディナータイム　一部／17：45～ 19：45　二部／ 20：00～ 22：00　※各 120分制
■料　　金　ランチタイム　　大人　2,600円　　子供　1,000円　　幼児　無料
　　　　　　ディナータイム　大人　4,100円　　子供　1,500円　　幼児　無料
■特　　典　ご来店のお父様へ、ロブスター（半身）を一皿ずつテーブルへサービス

※料金は税金・サービス料込みです。
　詳しくは、ロワジールホテル  那覇公式ホームページをご覧ください。
　https://www.loisir-naha.com/restaurant/
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■ランチビュッフェメニュー例
〈オードブル〉
・プチトマトとクリームチーズのサラダ バジル風味
・豚肩ロースのタリアータ バルサミコソース
〈日替わりパスタ〉
・サーモンクリーム
・鶏肉とトマト
〈日替わりスープ〉
・レギュームチャウダー
・かぼちゃのポタージュ

〈魚/肉料理〉
・白身魚のポワレ ピストゥーソース
・白いんげんとあさりの煮込み
・若鶏とゴロゴロ野菜のガーリックバター
〈シェフズコーナー〉
・鉄板焼きステーキ
・チキンのケバブ
〈スイーツコーナー〉
・ホテルオリジナルスイーツ約20種

■ディナービュッフェメニュー例
〈オードブル〉
・かつおのカルパッチョ
・県産島豚のパテ　サラダ添え
〈日替わりパスタ〉
・ベーコンとキャベツのペペロンチーノ
・ラザニア
〈日替わりスープ〉
・クラムチャウダー
・かぼちゃのポタージュ

〈魚/肉料理〉
・白身魚とムール貝のアヒージョ
・白身魚とイカのガーリックバターソテー
・豚スペアリブのスパイシーBBQソース
〈シェフズコーナー〉
・鉄板焼きステーキ
・チキンのケバブ
〈スイーツコーナー〉
・ホテルオリジナルスイーツ約20種

※仕入れ状況により変更になる場合がございます。




